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Bien cultiver la tomate
en Cote d’lvoire

;Fiche technique tomate n° 1

Introduction

La tomate (Solanum lycopersicum Mill.}) est une plante
de la famille des Solanacées. Elle constitue une bonne
source de potassium, de vitamine C et de vitamines du
‘groupe B. Elle contient également des caroténoides
précurseurs de la vitamine A dans l'organisme, et du
lycopéne, un antioxydant.

En Cote d'lvoire, la tomate est cultivée principalement

‘Matériel végétal

Le matériel végétal comprend les cultivars variétés locales dont la plupart des fruits sont
a cotes et les variétés améliorées, dont la forme des fruits est variable, qui sont

commercialisées par les firmes semenciéres.

Il faut choisir les variétés en fonction de la zone et de la période de culture (humide ou
séche). La culture en saison humide demande I'utilisation de variétés tolérant la chaleur
et 'humidité (par exemple TMA97). Généralement, toutes les variétés de tomate se

cultivent mieux en saison séche.

au nord, au centre et a I'est sur des sols meubles riches

en matiére organigue. Elle réagit fortement aux va-
riations de température.

La culture de la tomate est possible toute 'année, mais
de meilleurs rendements sont obtenus en contre-saison.

Cette fiche technique décrit les bonnes pratiqgues de
production de la tomate.

Les caractensthues des variétés de tomate sélectionnées par le CNRA aprés des
essals en milieu paysan et des journées paysannes sont présentées dans le tableau 1.
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Nom de la variété Type de port jours de Durée de Rendement Tolérance aux Caractéristiques
semis-12® production movyen (tha} maladies des fruits
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IThEAST Croissance a0-100 1 mois 18-20 flétrissement taille moyenne st
déterminge bactérien moyennement fermes
(figure 3}
A Résistance Fruits allonges et
TM42/14EW ggfgffﬂ'fgz 90-100 1 mois 25-30 fusariose race 2 | fermes (Figure 4)
et Toldy
Résistance au Fruits ronds et fermes
TRAdd/14EWY Croissance a0-100 1 mois 25-35 TGMV (figure 5}
: déterminge eta
fusariose race 2




Pépiniéere

Une pépiniere de variété amélioréee de tomate dure 25
jours jusqua ce que les plants puissent étre
transplantés. La réussite de la culture dépend de la
qualité des plants obtenus en pépiniére.

1. Préparation de la pépiniére

Installer la pépiniére sur un sol riche en matiére
organique, désinfecté, si possible, a proximité d'un point
d'eau et du lieu de repiquage. Pour désinfecter le sol, il
faut utiliser du Furadan (Carbofuran) a raison de 20
g/m?.

Réaliser des planches de 1 m de large et de 5 m de
longueur.

Epandre 10 kg de fumure organique par m?. A défaut,
ajouter 20 g de NPK (12-22-22) au m?.

Couvrir les planches de pépiniére ou lit de semis avec
une ombriére a la dimension des planches a une
hauteur de 80 cm au-dessus du sol jusqu'a ce que les
plants soient assez forts pour résister a 'ensoleillement.

2. Semis

Semer par poquet de 3 graines & une profondeur de 1 a
2 cm selon un dispositif 10 cm x 5 cm (10 cm entre les
lignes et 5 cm entre poquets sur une ligne), soit 200
pogquets/m?.

Recouvrir le lit de semences avec de la paille pour éviter
de déterrer les graines lors de 'arrosage.

Mise en place de la culture
1. Choix du terrain

Preférer un sol léger, & structure grumeleuse, drainant
bien et riche en matiére organique.

Eviter les sols argileux ou riches en éléments grossiers.

Eviter les sols ayant porté plus de trois ans une culture
de tomate ou de toute autre plante de la famille des
solanacées (aubergine, piment, morelle noire, etc.) afin
de réduire les risques de maladies du sol d'origine
fongique ou bactérienne.

Pour la culture en saison seche, choisir un site a
proximité d’un point d’eau.
2. Préparation du terrain
Faire un labour profond (20 a 30 cm).
Confectionner des billons (1 m de large et 5 m de long)

distants de 1 m et épandre 300 kg/ha de NPK (12-22-
22), soit 150 g/5m>.
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3. Entretien

Maintenir le sol humide en évitant la stagnation de l'eau.
Dés que les plants sont bien sortis, laisser sécher la
planche pour stimuler la formation des racines
secondaires. Puis, arroser suffisamment pour obtenir
une bonne croissance des plants jusqu'au moment de
leur transplantation. Utiliser I'eau de deux arrosoirs de
10 a 15 | le matin et le soir par métre carré.

Démarier (laisser un plant par poquet) 10 jours apres le
semis.

10 jours aprés la levée, apporter 20 g par m? d'urée en
solution.

Biner régulierement.

Réduire la paille progressivement pour accoutumer les
plants a la température ambiante avant le repiquage.

Enlever progressivement 'ombrage pour permetire aux
plants de s’adapter au soleil avant le repiquage.

4. Repiquage
Le repiquage a lieu 21 & 25 jours aprés le semis. Les

plants doivent avoir 4 vraies feuilles et entre 15 a 20 cm
de hauteur.

A défaut d’engrais, apporter 10 a 20 tonnes par hectare
de fumure organique, soit 5 & 10 kg par planche de 5m?2.

3. Dispositif, densité et mise en place
Choisir des plants vigoureux et les repiguer en double
ligne avec 50 cm entre les lignes et 40 cm entre les
plants sur une ligne.

Repiquer de préférence en fin de journée, a partir de 16
heures, pour éviter la forte chaleur de la journée.

Arracher les plants destinés au repiquage quand le sol
est humide, pour éviter de les casser.

Repiguer les plants jusqu’au collet.

Eviter de casser le pivot, bien loger les racines sans les
retourner.

Arroser abondamment pour faciliter la reprise.
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Entretien de la culture
Désherbage

Sarcler manuellement régulierement, surtout en début
de culture, pour éliminer les mauvaises herbes qui
perturbent le développement de la plante.

Fertilisation

La fumure de fond (NPK 12-22-22) est apportée a la
confection des billons (voir ci-dessus).

Les 2e et 5e semaines aprés le repiquage, faire un
sarclo-binage et incorporer la fumure d’entretien: 100 kg
par hectare d'urée et 200 kg par hectare de sulfate de
potasse, soit 50 g d'urée et 100 g de sulfate de potasse
pour une planche de 5m2

"I:"-"l;diizé(::'tiozritdé'la c'u'llfu'ré' B

Irrigation
Le sol doit rester humide.

Arroser tous les 2 ou 3 jours (apporter 20 mm d'eau)
jusqu’a 60 jours aprés le repiquage.

Pendant la floraison et la maturation, apporter 40 mm
d'eau (4 arrosoirs de 10 a 15 1) tous les deux jours sur
les planches.

Lirréegularité de Tlapport deau entrave le bon
développement de la plante et entraine la destruction
des fruits (pourriture apicale ou "Blossom and rot).

Contre les ravageurs

L'insecte ravageur le plus important est la chenille de Helicoverpa armigera qui attaque les feuilles, les bourgeons et
les fruits. Il faut alors traiter avec un insecticide a base de deltaméthrine ou de cyperméthrine.

Contre les maladies

Types de Agents
maiadie tAaladie pathogénes ou Symptémes Luite
vecteurs
Virus du | Feuilles déformées sf dresséss
Jaunissement en | présentant des jaunissements
f:r'sae:: ??LP\E:'; marginaux pouvant s'étendre & k2 | Utdiser des variétés résistantes (TMAST par
Jaunissement et te- | g0 pa:u Pt tolafité de la feuilis. exemple)
oy 9e5 | mouche blanche will, Faire des traitemeni= contre le vecteur avec
L (Bemisia fahagl Les planis infectes sont rabougris | des insecticides a base de dimethoats
gt les jeunes plants deviennent | (Callidim par exemple]
sévérement chéfifs.
Mosaigue de la | Virus de la | Marbrure vert clair des feuilles e TR
tomate mosaique de 1a | avec enroulement vers ie haut Ulilliser des variétés résistantes (TMASF par
tomate  {Tobd\) e
Virose pas de wvecteur
LCORmu
Virus du
rabougrissement Eviter los sois infocts nt Hé o
) e S ' ; - viter les sols i s ayant suppo es
Rabougrissement tomate {r;_:,gv)e 2 E:ﬁ;li& r:écmsg:: avec des plants atieinis
Pas de wecteur
CORnu
Virus de la Maintenir 1a parcelle et les bordures propres
marbrure de la 5 i des adventices de la famille des Solanacées
tomate {Tobla\) Flants rabougris et nains qui abritent général £ he bi i
b | S : : eneralement la mouc an
Marorue e pox @ | EUASE s s o i
meuche blanche jatmissement Faire des traitemenis contre le vecteur avec
(Bsmisis des insecticides a base de dimsthoate
argenticlial (Callidion par exemple]
o Cadi - Taches marron sur ies fruils
nthracnose matures P ;
spp : _ Désinfecter les semences avec le Thitam par
— e e
fongigue Alternariose. Altemaria solaoi matures D =i e dem.m. S o
Nécrose des taches par la suite Utilizer des fongicides comme le manébs
S Erisaniy Jaunissement du feuillage suivi | 2S00 d& 3.5 kg/ha
QUYSEONAT de fietrissement de la planie
Utilizer des varietés résistantes (TMAS7 par
- r e det
Bactéri Flétrissement Pseudomonsas Flﬁtnsseme_n'g progn-ssik de o ext_:mpr}e,v i
actériose Bartanan spR. _p&an?e suivi ou non de Faire des rotations culturales avec les culiures
jaucnizsement cerealieres comme |l mais ou légumigres
autres que des Solanacées
j s s P Faire des rotations culturales avec les cultures
5 Galie deve- ek A 5
MNématode Galle kgloidogyne san '&Qﬂgjﬁ??iﬁér:liﬁss cérealieres comme le mais ou légumidres
: autres que des Solanacées




Récolte

iLa récolte commence 80 a 90 jours aprés le semis.
asser tous les deux jours pour récolter les fruits.
Pour la consommation en frais, récolter les fruits qui virent de couleur.

Pour la transformation, récolter les fruits mars.

Activités post-récolte

onservation/ Stockage

JDisposer les fruits dans des caissettes en bois ou en plastique.

tocker sous abri dans un endroit bien aéré ou en salle climatisée.
A l'etat frais, la conservation est de courte durée.
ransport

Le transport des fruits doit se faire dans des caissettes pour éviter de
les broyer.

Transformation

Concentrés, jus, ketchup, tomates pelées,.

Récolte et activités de post-récolte
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